ATA: 31/10/2
EV.: 31/10/2

_DELLA VALSESIA
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giallo e finemente occhiata ma compatta, il profumo e delicato e il gusto & corpo-
so. Sapore deciso ma non piccante, racchiude nel gusto il sapore dell'erba con cui
le mucche si nutrono, sapore che varia leggermente nel periodo di tarda prima-
vera ed estate. Stagiona su assi di abete rosso invecchiate di 40 anni. In pezzature
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e Latte vaccino italiano (Piemonte]) Consistenza pasta Morbida
prodotto e trasformato in ITALIA Stagionatura 60 gg

e Caglio di origine animale Modalita Stagionatura Su assi in legno di abete
e Sale Dimensione e Forme @ 18 cm - 5 cm scalzo +/- 4%
Crosta Non edibile

Etichetta ed Imballaggio Primario Etichetta

_ Imballaggio Secondario Confezionato in traforato
per farlo respirare

e |l prodotto contiene LATTE e prodotti a base di latte

NP ORMAZIONT WUTRIZIGHALI PER 1006

_ _ Modalita di conservazione Temperatura +2°C +8°C
Energia 1606,8 - 387.7 (kj/Kcall Modalita di trasporto Refrigerato
Grassi 32,85 (g) Peso Kg 5
Di cui: acidi grassi saturi 23,06 (q) Shelf life 90qq
Carboidrati 0.55(g)  (cod. EAN 2271332
Di cui: zuccheri 0,50 (g) Marchio Borgo Formaggi
Proteine 20,50 (g)
sl PARAMETRI MICROS10LOG1c1
La certificazione E. Coli <1000 UfC/g
;:'::ﬂ;:‘:;':n:: o, Listeria Monocytogenes Assenzain 25 g
delburroe o !DES Stafilococchi coagulasi positivi <100 ufc/g
alla stagionatura
d:tll:lom: Enterotossina stafilococcica Assenza in 25 g
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