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Burro di colore giallo tenue di produzione italiana lavorato a mano
nel nostro laboratorio. Disponibile in pezzature da 250-500-1000 gr. e 5kg, per
garantire il gusto italiano sulle tavole della clientela.
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e Burro di panna pastorizzata con 82% di grasso
tutto il latte per la produzione ha provenienza italiana

(piemontese)
e Latte

D en

e |l prodotto contiene latte e prodotti a base di latte
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Modalita di conservazione Temperatura +2°C +8°C
Modalita di trasporto Refrigerato
Peso g 250
Shelf life 90gg

Cod. EAN 2509-8031916237992 - 500g-8031916001067

1000g - 8031916001067 - 50009 - 8031916001067

Marchio Borgo Formaggi

Confezionamento 125-250-500q in cartoni da 6 kg

burro 1000qg in cartoni da 10kg

Enterobatteriacee

E. Coli <100 ufc/g
Listeria Monocytogenes Assenza in
25¢g

Energia 3171 - 758 (kj/Kcal)
Grassi 83,0 (q)
Di cui: acidi grassi saturi 49,0 (g)
Carboidrati 1,10 (q)
Di cui: zuccheri 1,10 (g)
Proteine 0,80 (g)
Sale 0,00 (g)

La certificazione
BRC é relativa al
confezionamento
delburroe
alla stagionatura
dellatoma
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