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S C H E D A  T E C N I C A  D I  P R O D O T T O

Tagliatelle di pasta fresca, resistenti alla cottura, 
di colore giallo.
É un prodotto unico, delicato al gusto e abbinabile 
a più varietà di tipologie di sughi, una novità assoluta da scoprire adatta a tutti. 
In pezzature da 1kg.

T A G L I A T E L L E
D I  P A S T A  F R E S C A
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I N G R E D I E N T I D E S C R I Z I O N E  P R O D O T T O

• Farina di grano tenero “00”, Semola di grano duro, 
Uova fresche pastorizzate, Acqua. Spolverati con farina 
di riso. Assenza di conservanti aggiunti.

Dimensione e Forme 26 x 16 x 3 cm  
Etichetta ed Imballaggio 
Primario Contenitore sigillato in ATM 
Imballaggio Secondario  
Unità di vendita cartoni da 6-12-18-24pz

I N F O R M A Z I O N I  N U T R I Z I O N A L I  P E R  1 0 0 G 

M O D A L I T À  E  I N F O R M A Z I O N I

Modalità di conservazione Temperatura +2°C +8°C
Modalità di trasporto Refrigerato
Peso Kg 1
Controllo qualità 
Shelf life 60gg
Cod. EAN 8031916005331
Marchio Borgoformaggi

Energia  1185 - 288 (kj/Kcal)
Grassi  5,80 (g)
Di cui: acidi grassi saturi 2,50 (g)
Carboidrati  48,00 (g)
Di cui: zuccheri 1,20 (g)
Proteine  11,00 (g)
Sale 1,50 (g)

P A R A M E T R I  M I C R O B I O L O G I C I

Enterobatteriacee ufc/g <1,0
E. Coli ufc/g <1,1
Salmonella spp Assenti in 25g
Listeria Monocytogenes Assenti in 25g
Stafilococco Coagulasi positivo ufc/g <1,0
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S C H E D A  T E C N I C A  D I  P R O D O T T O

T A G L I A T E L L E
D I  P A S T A  F R E S C A

A L L E R G E N I

• Semola, uova, Latte e derivati del latte

La certificazione
BRC è relativa al 
confezionamento

del burro e 
alla stagionatura 

della toma


