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-~ TOMINO DI CAPRA BORGOFORMAGE!

STAGIONATOSIN VALSESIA

Formaggio di latte di capra pastorizzato, stagionato 45 giorni.

La crosta non edibile é fine e cedevole, con una colorazione marrone chiaro, la

pasta € compatta, burrosa di colore giallo tenue leggermente occhiata e molto
profumata. In pezzature da gr 300 e 700 circa.
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TOMINO DI CAPRA BURGUFORMAGGI
STAGIONATO IN VALSESIA

e | atte caprino italiano Consistenza pasta Morbida
* Caglio di origine animale Stagionatura 45 qg
e Sale Modalita Stagionatura Su assi in legno di abete
Dimensione e Forme @ 14 cm - 6 cm scalzo +/- 3%

Crosta Non edibile

Etichetta ed Imballaggio Primario Etichetta

Imballaggio Secondario Confezionato in traforato

_ per farlo respirare

Unita di vendita cartoni da 4pz

e |l prodotto contiene latte e prodotti a base di latte

|NFU_1UUG _

Modalita di conservazione Temperatura +2°C +8°C
Energia 1577 - 379 (ki/Kcall  Modalita di trasporto Refrigerato
Grassi 27,9119)  peso Kg 0,3/0,7 +/- 3%
Di cui: acidi grassi saturi 19.52(9)  shelf life 90gg
Carboidrati 1.63(9)  cod. EAN 2546711
Di cui: zuccheri 0,.20(9)  Marchio Borgo Formaggi
Proteine 30,41 (qg)
2100 PARAMETRI MICROBIOLOSIc1
Enterobatteriacee ufc/g <10
La certificazione E. Coli UfC/q <10
) AT Salmonella spp Assentiin 259
all::::g‘;:l:teura Food Listeria Monocytogenes Assenti in 25g
dellatoma Stafilococco Coagulasi positivo ufc/g <10
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