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FURA DI CAPRA:'BURGUFURMAGGI

S‘TAGAOINATOEIN VALSESIA

Una tometta piccola e leggera anche grazie al foro centrale

che consente di offrirla in pezzature da gr 8/1000 circa.

Formaggio di latte di capra pastorizzato, stagionato 40 giorni. La crosta non edi-
bile & fine e cedevole, con una colorazione grigio chiaro, la pasta € morbida, bur-
rosa di colore giallo tenue leggermente occhiata e molto profumata.
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DI CAPA BORGOFORMAGGI
IONATO IN VALSESIA

FURA
STAG

e | atte caprino italiano pastorizzato Consistenza pasta Morbida
* Caglio di origine animale Stagionatura 60 99
e Sale Modalita Stagionatura Su assi in legno di abete
Dimensione e Forme @ 14 cm - 6 cm scalzo +/- 3%
Crosta Non edibile
Etichetta ed Imballaggio Primario Etichetta
Imballaggio Secondario Confezionato in traforato
Unita di vendita cartoni da 4pz

e |l prodotto contiene latte e prodotti a base di latte

|NFU—1UUG _

Modalita di conservazione Temperatura +2°C +8°C

Energia 1577 - 379 (kj/Kcall  Moqalita di trasporto Refrigerato

Grassi 27,9119)  peso Kg 0,8/1,0 +/- 3%

Di cui: acidi grassi saturi 19.52(9)  shelf life 90gg

Carboidrati 1.63(9)  cod. EAN 2711862

Di cui: zuccheri 0,.20(9)  Marchio Borgo Formaggi

Proteine 30,41 (g)

Sale 21019 PARAMETRI MICROBIOLOGICI

Enterobatteriacee ufc/g <10

La certificazione E. Coli UfC/q 61 0

e % IES Sfalmo.nella spp Assent? ?n 25¢

au::::g‘;::’a:m Food Listeria Monocytogenes Assenti in 25g

dellatoma Stafilococco Coagulasi positivo ufc/g <10
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