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* DELLA BORGOFORMAGGI

CHEDA TECNICA DI PRODOTTO

Formaggio con latte crudo intero di capra, soffice e spalmabile di colore
bianco e dal gusto delicato con struttura omogenea, il sapore € latteo e delicato.
In pezzatura da 150gr.
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CAPRINI DI CAPRA
DELLA BORGOFORMAGG!

e Latte crudo caprino italiano Consistenza pasta Morbida
e Sale Stagionatura prodotto fresco non stagionato
« Caglio Modalita Stagionatura -
Dimensione e Forme cilindrica
Crosta -
Etichetta ed Imballaggio Primario Carta Politenata

_ Imballaggio Secondario Confezionato in vaschette
da 6pz di PP dimensioni 1/4 gastro
e |l prodotto contiene latte e prodotti a base di latte

- MODALITA E INFORMALIONI

. _ Modalita di conservazione Temperatura +2°C +8°C
Energlla 1103 - 266 [kj/Kcal) Modalita di trasporto Refrigerato
Grassi 22,00(g)  peso Kg 0,9
Di cui: acidi grassi saturi 16,0009)  ghelf life 30qg
Carboidrati 2,00(9)  (od. EAN 2261677
Di cui: zuccheri 1,00 (q) Marchio Borgo Formaggi
Proteine 15,00 (g)
o10lg PARAMETRI MIGROBIOLOGIC!

La certificazione
e, satmonella spp fesenzain 25
delburroe «IFS Listeria Monocytogenes Assenzain 25¢g

) "o Enterotossine stafilococciche  Non rilevabili in 25g
\ Corso Bruno Buozzi, 18/C | Fraz. Bornate | 13037 Serravalle Sesia (VC) | Tel. +39 0163 458312 | Fax +39 0163 450055

BORGO FORMAGGI sRL




